
 

Hôtel – Restaurant – Spa 
 

4 route de Besançon - 39600 Arbois (France) 
 

+33 (0)3 39 54 04 04 
 

reservation@leclosalice.com 
www.leclosalice.com 

 

Menu 
 

 
 
 

__ Balade __ 
 

59,00 € 
 
 

Eveil du palais 
 

  
 

Foie gras de canard cuisiné au Macvin, 
légumes racines et champignons 

 

  
 

Omble chevalier du Moulin de Pierre en cuisson douce, 
gnocchis de potiron et salsifis, quelques coquillages, 

touche végétale 
 

  
 

Comme une tarte « chocolat-marron » 
 
 

__ Accord « mets et vins » ___ 
 

Vouvray « Le Mont moelleux » 2022 - Domaine Huet 
 

Roussette de Bugey « La Croisette » 2022 - Domaine d’Ici Là 
 
 
 
 
 
 

Forfait pour 2 verres (12 cl) 20,00 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Plats « faits maison » élaborés sur place à partir de produits bruts. 
Une carte des allergènes est disponible sur demande. T.V.A. comprise, service inclus.  
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reservation@leclosalice.com 
www.leclosalice.com 

 

Menu 
 

 
 
 

__ Itinéraire __ 
 

79,00 € 
 
 

Eveil du palais 
 

  
 

Foie gras de canard cuisiné au Macvin, 
légumes racines et champignons 

 

  
 

Mousseline de brochet « comme chez Jean-Paul Jeunet », 
bisque de langoustines au Vin Jaune 

 

  
 

Pièce de canard, betteraves, 
pralinés de courge maison aux épices 

 

  
 

Comme une tarte « chocolat-marron » 
 
 

__ Accord « mets et vins » ___ 
 

Vouvray « Le Mont moelleux » 2022 - Domaine Huet 
 

Roussette de Bugey « La Croisette » 2022 - Domaine d’Ici Là 
 

Arbois « DD » 2022 - Domaine Stéphane Tissot 
 
 
 

Forfait pour 3 verres (12 cl) 31,00 € 
 
 
 
 
 
 
 
 

Plats « faits maison » élaborés sur place à partir de produits bruts. 
Une carte des allergènes est disponible sur demande. T.V.A. comprise, service inclus.

mailto:reservation@leclosalice.com
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Menu 
 

 
 
 

__ Chemin __ 
 

99,00 € 
 
 

Eveil du palais 
 

  
 

Mousseline de brochet « comme chez Jean-Paul Jeunet », 
bisque de langoustines au Vin Jaune 

 

  
 

Omble chevalier du Moulin de Pierre en cuisson douce, 
gnocchis de potiron et salsifis, quelques coquillages,  

touche végétale 
 

  
 

Pièce de canard, betteraves, 
pralinés de courge maison aux épices 

 

  
 

Pré-dessert 
 

  
 

Comme une tarte « chocolat-marron » 
 
 

__ Accord « mets et vins » ___ 
 

Roussette de Bugey « La Croisette » (12 cl) 2022 - Domaine d’Ici Là 
 

Arbois « DD » (12 cl) 2022 - Domaine Stéphane Tissot 
 

Macvin blanc (6 cl) - Domaine de la Touraize 
 
 
 

Forfait pour 3 verres 36,00 € 
 
 

Plats « faits maison » élaborés sur place à partir de produits bruts. 
Une carte des allergènes est disponible sur demande. T.V.A. comprise, service inclus.  
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Plateau de fromages 
de Marc Janin (MOF) 
Supplément 15,00 € par personne 
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